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Agroqualita Autoconrollo DOP Pomodorino del Piennolo del Vesuvio 16/04/2018

DOP POMODORINO DEL PIENNOLO DEL VESUVIO

AUTOCONTROLLO
II sottoscritto codice Agroqualita
(Cognome Nome)
in qualita di legale rappresentante della ditta:
(ragione sociale o timbro azienda)
con sede legale in cap
comune provincia
data: Firma:
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Prodotto Fresco

Lotto

Pezzatura
(peso non
superiore a 30

g)

Forma (rapporto fra

1 diametri maggiore

€ minore: compreso
fral,2e1,3)

Colore
esterno
(vermiglio)

Colore polpa
(rosso)

Consistenza
(elevata)

Sapore (vivace,
intenso e dolce-
acidulo)

Residuo
ottico (min
6,5° Brix)

Attaccatura al
peduncolo
(tenace)
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Prodotto Conservato

Colore esterno (rosso
scuro)

Sapore (vivace, Turgore (ridotto a fine

Lotto . .
intenso) conservazione)

Colore polpa (rosso) | Consistenza (buona)
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