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PREMESSA

Il Reg. UE 1151/2012 richiede che i prodotti agmeahtari che beneficiano della DOP siano conforchua disciplinare
di produzione, e la verifica del rispetto dei resfilidisciplinati sia effettuata da strutture dintwmllo autorizzate dagli
Stati Membri anteriormente allimmissione in comuierdel prodotto.

Il presente Piano dei Controlli, redatto sulla basdRegolamenti, leggi e documenti, contiene tgttielementi che
caratterizzano il prodotto olio extravergine divaliDOP Irpinia Colline dell’'Ufita e descrive l'imsne dei controlli ai
quali lo stesso deve essere sottoposto affincheapessere commercializzato con la DOP.

SCOPO

Assicurare attraverso l'attivita di valutazionepegione e prove il rispetto dei requisiti di comfiita previsti dal
disciplinare di produzione e dal piano dei contfiprovato dal MIPAAF.

CAMPO DI APPLICAZIONE

Il presente Piano dei Controlli trova applicazioper le specifiche parti di pertinenza, pressa igbggetti della filiera
di produzione della DOP.

PIANO DEI CONTROLLI
E’ composto dal “Dispositivo di controllo” (Documientecnico) e dalla “Tabella dei controlli” (Scherdai controlli).
Entrambi i documenti sono distribuiti agli operatirfiliera, ai tecnici ispettori ed al personalel’OdC.

- Dispositivo per il controllo di conformita

Riporta le procedure seguite dall’OdC per il coltralella DOP, il piano di campionamento, gli oigbi, le direttive e
le regole a carico degli operatori al fine di gdirenl rispetto dei requisiti di conformita.

- Tabella dei controlli di conformita

E’ strutturata in forma di matrice:

a) per ogni soggetto, sono riportate le proceduresodigprocesso applicabili, il requisito da verifie e I'attivita di
autocontrollo richiesta dall'OdC;

b) per I'OdC il tipo ed entita del controllo, le noordormita, la gravita della non conformita, il texhento e
I'azione corrispondente effettuata dall’OdC.

Lo schema nelle colonne descrizione del requisittocontrollo ed entita del controllo richiama imdo puntuale per
ciascuna fase di processo il documento tecnicpiario di campionamento.
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1. NORME E DOCUMENTI DI RIFERIMENTO

- Decreto ministeriale del 10/10/2005Protezione transitoria accordata a livello nazieralla denominazione
olio extravergine di oliva DOP Irpinia Colline delfita, pubblicato sulla G.U. n° 246 del 21/10/2005

- Regolamento (UE) n. 1151/201del Parlamento Europeo e del Consiglio del 21 miwe 2012 sui regimi di
qualita dei prodotti agricoli e alimentari.

- Regolamento UE n. 664/201del 18 dicembre 2013 di integrazione del Reg. (WE)151/12 e abrogazione dei
Reg. (CE) n. 1898/2006 e n. 1216/2007.

- Regolamento di esecuzione (UE) n. 668/20ddl 13 giugno 2014 di esecuzione del Reg. (UELB1/12.

- Direttiva 2011/91UE del 13 dicembre 2011 relativa alle diciture orcha che consentono di identificare la
partita cui appartiene una derrata alimentare.

- Regolamento di esecuzione (UE) n. 29/20t2lla Commissione del 13 gennaio 2012 relative athrme di
commercializzazione dell'olio di oliva e s.m.i.

- Decreto Ministeriale n. 8799 del 15 aprile 201& s.m.i. relativo al procedimento per l'autorizpae degli
organismi di controllo per le attivita di controkocertificazione delle produzioni agroalimentari.

- Regolamento (CEE) n. 2568/9dell’11 luglio 1991 relativo alle caratteristicllegli oli d’oliva e degli oli di
sansa d’oliva nonché ai metodi di analisi ad eisiemti e successive modifiche e s.m.i..

- Regolamento (UE) n. 299/2018el 16 marzo 2013 recante modifica del regolam@DEE) n. 2568/91, relativo
alle caratteristiche degli oli di oliva e degli diisansa di oliva, nonché ai metodi ad essi attine

- Decreto 16059del 23 dicembre 2013 Disposizioni nazionali coneetnl’attuazione del regolamento UE n.
299/2013.

- Decreto legislativo 19 novembre 2004, n. 29G.U. n. 293 del 15 Dicembre 2004) “Disposizieanzionatorie
in applicazione del regolamento (CEE) n. 2081/8tivo alla protezione delle Indicazioni Geogrhéce delle
Denominazioni di Origine dei prodotti agricoli eraéntari”.

- Regolamento (UE) n. 1169/201dlel 25 ottobre 2011 relativo alla fornitura di inftazioni sugli alimenti ai
consumatori.

- D.Lvo 27 gennaio 1992, n. 109elativo all’attuazione delle direttive n. 89/39%E e n. 89/396/CEE
concernenti l'etichettatura, la presentazionepilzblicita dei prodotti alimentari.

- L.128-1998 - L. Comunitaria 1995-97con particolare riferimento all’Art. 53 cosi comsestituito da Art. 14
della Legge 526/1999;

- Nota del Ministero delle politiche agricole alimenari e forestali del 4 aprile 2014prot. n° 7392, relativo
all'indicazione delle strutture di controllo sufieoduzioni DOP-IGP-STG.

- Nota del Ministero delle politiche agricole alimenari e forestali del 24 settembre 2002 (prot. n° 693)
concernente chiarimenti in merito all'entrata irgatie dei regolamenti n. 796/2002 e 1019/2002 e loro
interazione con i disciplinari di produzione dedlenominazioni di origine registrate.

- Nota del Ministero delle politiche agricole alimenari e forestali del 20 gennaio 2011 (prot. n° 1308¢lativo
all'attivita di controllo in ambito DOP e IGP.

- Nota del Ministero delle politiche agricole alimenari e forestali del 03 ottobre 2012 (prot. n° 25551
concernente piano di controllo oli DOP e IGP.

- Nota del Ministero delle politiche agricole alimenari e forestali del 24 luglio 2013 (prot. n° 1665%
precedenti) relativo a “validita del certificato di analisi pkr partite di olio DOP o IGP”.

- Nota del Ministero delle politiche agricole alimenari e forestali del 05 ottobre 2012 (prot. n°® 25742
relativo all’ utilizzo della dicitura “Certificat@la Organismo di controllo autorizzato dal Mipaafi’ mrodotti a
marchio DOP/IGP.

- Nota del Ministero delle politiche agricole e foresli del 16 febbraio 2005 (prot. n° 61026)concernente
I'apposizione di etichette recanti numerazione peegiva sui recipienti utilizzati per il confezignanto e
commercializzazione degli oli di oliva D.O.P..

- UNI CEl EN ISO/IEC 17065:2012 “Requisiti generali relativi agli organismi che sgigcono sistemi di
certificazione di prodotti”

- UNI CEI EN ISO/IEC 17025:2005 “Requisiti generali per la competenza dei laboratprova e taratura”.
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2. TERMINI E DEFINIZIONI

- AGEA: Agenzia per I'erogazione in agricoltura.

- Approvazione etichetta e modalita di confezionament atto mediante il quale Agroqualita, in assenzardi u
Consorzio di tutela riconosciuto, valuta la confaamagli Art. 9 e 10 del disciplinare di produzioeealle
disposizioni MiPAAF.

- Attestato di iscrizione elenco operatori controllat comunicazione in cui si dichiara I'idoneita dellenatore.

- Attivita di valutazione: esame documentale effettuato da Agroqualita.

- Attivita di controllo: ispezione e/o prova effettuata da Agroqualita.

- Autocontrollo: attivita di riscontro e documentazione attuata detepdegli operatori della filiera produttiva
della DOP che consente di dare evidenza oggettélarigpetto dei requisiti di conformita specificatel
disciplinare di produzione.

- Azione correttiva: insieme delle azioni intraprese dall’operatore iak fdi eliminare le cause che hanno
determinato una non conformita.

- Azione effettuata dall'OdC: azioni intraprese da Agroqualita per la verificdlal@zioni correttive effettuate
dall'operatore.

- Autorita competenti: MIPAAF (Autorita competente nazionale) e Amminigicmi Regionali per il territorio di
competenza (Regione Campania)

- Autorita di vigilanza: Ministero delle politiche agricole alimentari e éstali, Regioni e Province autonome
interessate alla DOP e Ispettorato centrale mpemirollo della qualita dei prodotti agroalimentari

- Confezionatore: operatore identificato e ubicato nella zona di pmddne che conduce una struttura di
confezionamento dell’'olio extravergine di oliva D@Pinia Colline dell’'Ufita. Qualora presso il ca#ionatore
siano attuate attivita di molitura lo stesso opmeatsi assume gli obblighi e le responsabilita istevper il
frantoiano.

- Consorzio di Tutela: Consorzio di Tutela riconosciuto, qualora incacaal MIPAAF secondo quanto previsto
dall’Art. 14 della Legge 526-1999.

- Denominazione di origine protetta (DOP): definizione di cui all'art. 5 del Reg. (UE) 115120

- Disciplinare di produzione: documento i cui contenuti sono definiti dall'Art.del Reg. (UE) 1151/2012 e
depositato presso il Ministero delle politiche agle alimentari e forestali.

- Documento equivalente:documento predisposto dagli operatori che ripoftaeao i punti di controllo,
autocontrollo, registrazione e verifica dei requigfesenti nei documenti redatti da Agroqualitapprovati dal
MiPAAF.

- Elenco degli operatori controllati: elenco degli operatori conformi inseriti nel sisterdei controlli e,
aggiornato annualmente da Agroqualita.

- Fascicolo aziendalemodello cartaceo ed elettronico in cui sono cortiemtti i dati ed i documenti dichiarati
dall'azienda, controllati ed accertati in modo wuwg attraverso il Sistema Integrato di Gestioneoatllo
(SIGC) elaborato da ciascun Organismo Pagatoreo 8amnuti all’obbligo di costituire e aggiornarefalscicolo
aziendale tutti gli olivicoltori (D1), identificatial codice fiscale (CUUA), che aderiscono al sigteali controllo
e certificazione dell'olio extravergine DOP Irpin@olline dell'Ufita. Laddove ci fossero discordanuze il
fascicolo aziendale e i dati rilevati da Agroqual{Ddc), questi prosegue nella certificazione. Elgpore ha
I'obbligo di segnalare tali incongruenze all’orgsmo pagatore.

- Frantoiano: operatore identificato e ubicato nella zona di pmdne che conduce una struttura di molitura delle
olive e di stoccaggio dell'olio extravergine divai DOP Irpinia Colline dell’'Ufita destinato al ca@zionamento.
Qualora presso il frantoio siano attuate attivitaahfezionamento lo stesso operatore si assunabplighi e le
responsabilita previste per il confezionatore.

- ICQRF: Dipartimento dell'lspettorato centrale della tutelella qualita e della repressione frodi dei prtdot
agroalimentari.

- Intermediario: operatore che effettua operazioni di acquisto elitardi olive, olio atto a divenire olio DOP
Irpinia Colline dell’Ufita o olio certificato sfusonon effettuando alcuna manipolazione di prodotto,
eventualmente provvedendo al solo magazzinaggipdeaneo degli stessi prodotti presso i propri impia

- Ispettore OdC: tecnico qualificato e incaricato da Agroqualita \elgere le attivita di verifica ispettive e
prelevamenti di campioni, previsti dal piano demtrolli, presso gli operatori assoggettati al colhdr.

- Laboratorio: Laboratorio accreditato alla norma UNI CEIl EN 19621 17025:2005.

Pag. 6 di 20



AGROQUALITA’

PDC DORP Irpinia Colline
dell’'Ufita Rev.01 del
20/05/15

PIANO DEI CONTROLLI OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA DOP
IRPINIA COLLINE DELL'UFITA

Lotto di olive: quantita omogenea di prodotto derivante dalla atesmata e da appezzamenti riconosciuti
idonei, identificata mediante documentazione irdgrdi garantirne la rintracciabilita.

Lotto di olio: quantita omogenea di prodotto identificata medialdeumentazione in grado di garantirne la
rintracciabilita.

Lotto di confezionamento: partita omogenea di prodotto finito da destinarealfezionamento ottenuta dalla
molitura delle olive derivanti da appezzamenti migsciuti idonei.

MiPAAF: Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Fastali.

Non conformita lieve (NC lieve): mancato soddisfacimento di aspetti formali a carited processo di
produzione, del sistema di autocontrollo, dellatiges e della documentazione aziendale che noriytlieg la

rispondenza del prodotto ai requisiti previsti dadciplinare di produzione. Il prodotto pud esskilentificato

come DOP Irpinia Colline dell'Ufita.

Non conformita grave (NC grave): mancato soddisfacimento di aspetti formali a cadeb processo di
produzione, del sistema di autocontrollo, dellatigas e della documentazione aziendale che pregauldi
rispondenza del prodotto ai requisiti previsti d@ciplinare di produzione. Il prodotto/lotto nomdp essere
identificato come DOP Irpinia Colline dell’Ufita.

Notifica conformita analisi (Attestazione di confomita): documento con il quale Agroqualita attesta la
rispondenza delle materie prime, sistemi di lavioraz e prodotti finiti ai requisiti disciplinati dina partita di
olio in seguito alla valutazione del rapporto diya analisi inviato dal laboratorio.

OdC: Organismo di controllo autorizzato dal Ministerollelepolitiche agricole alimentari e forestal
(Agroqualita).

Operatore: olivicoltore, frantoiano, confezionatore, intermeild che operano nella filiera dell'olio
extravergine di oliva DOP Irpinia Colline dell’Udit e chiedono ad Agroqualita I'accesso al sisteei@ahtrolli
per l'iscrizione nell’elenco degli operatori coritadi.

Olivicoltore: operatore che conduce oliveti ubicati nella zongrdduzione delimitata. Qualora I'olivicoltore
attui anche attivita di molitura e/o confezionaneelut stesso operatore si assume gli obblighi esponsabilita
previste per il frantoiano e/o il confezionatore.

Partita: insieme di unita di vendita prodotte, fabbricatenadizionate in circostanze tali che I'olio contnim
ciascuna di queste unita di vendita € considenaimgeneo per tutte le caratteristiche analitiche.

Piano dei controlli: documento redatto da un Organismo di controllo eygio dal MIPAAF; fornisce requisiti
regole direttive o caratteristiche concernenti deteate attivita o i loro risultati.

Registro telematico SIAN: registro disponibile in apposita area dedicata ptwitale SIAN (www.sian.it)
accessibile tramite credenziali personali. Ognirafpge che produce, detiene, commercializza I'QOP é
obbligato alla tenuta del registro nel quale anrote le operazioni in ordine cronologico, coeratie azioni
effettivamente svolte. Esso € accessibile ad Agatiig quale strumento principale di tracciabipr le attivita
di controllo e certificazione.

Requisito: disposizione presente nel piano dei controlli chnisce le esigenze da soddisfare e rispettare per
conformarsi allo stesso.

Responsabile SIAN:responsabile depositario delle credenziali d’aaxegssistema SIAN come stabilito dalla
nota Ministeriale protocollo uscita n° 0001962 2@/01/2014.

SIAN: Sistema informativo agricolo nazionale.
Trattamento della non conformita: rimozione della non conformita al fine di riprisiire la situazione
conforme.

Visita ispettiva iniziale: attivita di controllo mediante la quale Agroquald&certa il rispetto dei requisiti
previsti dal disciplinare di produzione ai fini Hielserimento dell'operatore nell’elenco degli optori
controllati.

Visita ispettiva di sorveglianza:attivita di controllo mediante la quale Agroqualitécerta il mantenimento dei
requisiti, la conformita di processo e di prodotittre a tutti gli adempimenti specificati dal piadei controlli e
dal disciplinare di produzione.

Variazioni significative: Variazioni che necessitano di una verifica ispatiggiuntiva al fine di valutare se le
modifiche intervenute rispettano i requisiti di émmita previsti dal disciplinare di produzionalal piano dei
controlli.
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3. ACCESSO AL SISTEMA DI CONTROLLO

3.1 Operatori coinvolti

Gli operatori interessati ed effettivamente preiseetlla filiera dell'olio extravergine di oliva DORrpinia Colline
dell’'Ufita sono gli olivicoltori, i frantoiani, i onfezionatori e gli intermediari.

4. MODALITA DI ACCESSO

Gli olivicoltori, i frantoiani, i confezionatori ali intermediari che intendono produrre per la D@®pinia Colline
dell’'Ufita devono far pervenire la propria adesioak sistema dei controlli ad Agroqualita attraveiisanodello
“Domanda di adesione al sistema di controllo DOpinla Colline dell’'Ufita” (MDC3 ed MDC4 a secondeelth
tipologia di operatore). La richiesta puo essedaita e presentata ad Agroqualita direttamentsatzdetto richiedente o
dal Consorzio di Tutela riconosciuto, incaricatmome e per conto dei propri soci. Nel caso in'operatore deleghi al
Consorzio l'invio della propria domanda di adesiao@ delega inerente anche ai rapporti economigstp € tenuto a
fornire ad Agroqualita una dichiarazione nella gusik riportato chiaramente che le responsabiitivanti da eventuali
inadempienze sono a carico del soggetto richiedémtegni caso la richiesta deve essere firmatbogaratore. Con la
sottoscrizione della richiesta di prima adesioo@dratore dichiara di conoscere e accettare ilecantd del disciplinare
di produzione e il piano dei controlli.

4.1 Prima adesione olivicoltori

Possono presentare la richiesta di adesione (MD@®)gli olivicoltori che ricadono nella zona drq@uzione prevista
dal disciplinare e che hanno completato l'iscrizicsl SIAN e costituito il fascicolo aziendale. @livicoltori che
intendono aderire alla DOP devono inviare ad Agatditay entro il 30 giugnodel primo anno di adesione fatta salva la
possibilita per Agroqualita di accettare domandeeotletto termine a fronte di tempistiche idonee Ipeverifica di
conformita, ma comungue non oltre80 settembre

a) larichiesta di prima adesione (MDC3) adeguatameaiepilata in ogni sua parte;

b) copia dell'avvenuto pagamento delle quote predsidariffario approvato;

c) copia del certificato iscrizione alla CCIAA/visufgualora non visibile sul portale SIAN).

4.2 Prima adesione frantoiani-confezionatori-internediari
Possono presentare la richiesta di adesione idienit gli intermediari ed i confezionatori, cheailono nella zona di
produzione prevista dal disciplinare ed hanno cetapd I'iscrizione al SIAN.

| frantoiani e gli intermediari che intendono aderalla DOP devono inviare ad Agroqualigntro il 30 giugno del
primo anno di adesione fatta salva la possibiléa Agroqualita di accettare domande oltre dettanitee a fronte di
tempistiche idonee per la verifica di conformitéaa comungue non oltre 30 settembre

a) larichiesta di prima adesione (MDC4) adeguatameaiepilata in ogni sua parte;

b) copia dell'attestazione dell'avvenuto pagamenttadgliota prevista dal tariffario approvato;
c) copia dell'autorizzazione sanitaria/notifica regigione art. 6 Reg. 852/2004 e s.m.il.;

d) copia del certificato iscrizione alla CCIAA/visufgualora non visibile sul portale SIAN).
I confezionatori, che intendono aderire alla DORot® inviare ad Agroqualiténtro il 30 giugno del primo anno di
adesione fatta salva la possibilita per Agroqualitaccettare domande oltre detto termine a frdntempistiche idonee
per la verifica di conformita:

a) larichiesta di prima adesione (MDC4) adeguatameoiepilata in ogni sua parte;

b) copia dell'attestazione dell'avvenuto pagamenttadgliota prevista dal tariffario approvato;

c) copia dell'autorizzazione sanitaria/notifica regigione art. 6 Reg. 852/2004 e s.m.i.;

d) copia del certificato iscrizione alla CCIAA (quadonon visibile sul portale SIAN).

4.3 Procedura di riconoscimento
4.3.1 Valutazione documentale della richiesta di pma adesione

Al ricevimento della richiesta di prima adesionerédgualita valuta la documentazione e verifica soitgde SIAN
l'iscrizione e/o la costituzione del fascicolo ariale. Dalla valutazione si possono verificarsdguenti situazioni:

1 Fatta eccezione per gli intermediari privi di impianti di stoccaggio
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Situazioni Provvedimento

Richiesta accettata con predisposizione del fakrico Agroqualita procede alla pianificazione della \dsipettiva
aziendale e iscrizione al SIAN iniziale

Agroqualita sospende l'iscrizione dell’operatordanéliera e lo
informa delle integrazioni necessarie entro un t@egngruo ai
fini dell'inserimento nella filiera

Richiesta incompleta o registro SIAN e/o fascicolo
aziendale incompleto

Agroqualita informa I'operatore del motivo per tairichiesta é

Richiesta rigettata )
stata respinta.

4.3.2 Visita ispettiva iniziale
Dopo l'accettazione della domanda Agroqualita dieaila verifica ispettiva iniziale, durante la dgd’ispettore
incaricato anteriormente alle operazioni di ra@afiblitura/confezionamento per la categoria cuicagne I'operatore:
a) valuta la corrispondenza di quanto dichiarato netlaiesta, I'idoneita dell’operatore e la capadid&oddisfare i
requisiti di conformita riportati nel disciplinadk produzione per le specifiche attivita svolte dehiedenti;
b) valuta la documentazione disponibile;
c) segnala le criticita strutturali, documentali e efjige riscontrate;
d) registra i risultati nel rapporto ispettivo chediasin copia all’'operatore;

4.3.3 Programma annuale dei controlli per il ricongcimento iniziale
Agroqualita per il riconoscimento iniziapgevede le seguenti verifiche:

Operatore % Operatori controllati in prima adesione Tipo di controllo

Olivicoltore 100% Documentale e ispettivo

Frantoiano 100% Documentale e ispettivo
Confezionatore 100% Documentale e ispettivo
Intermediario 100% Documentale e ispettivo

5. ACCETTAZIONE DELL'OPERATORE NEL SISTEMA DI CONTROLL O

L'iscrizione nell’elenco degli operatori controll@vviene da parte di Agroqualita sulla base dppaati di ispezione, di

non conformita (eventuali). Se la valutazione éitp@s Agroqualita iscrive I'operatore nell’elen@aperatori controllati

entro 15 gg dalla data riportata sul rapporto pémone inviato dal tecnico ad Agroqualita. Sedhutazione & negativa,
Agroqualita comunica le criticitd riscontrate erlehieste di adeguamento. Agroqualitd pud procedereina attivita

ispettiva aggiuntiva al fine di verificare la confata dell'operatore ai requisiti previsti dal diginare di produzione in
seguito alle criticita riscontrate. Gli operatariie non hanno i requisiti previsti dal disciplinaligoroduzione, non sono
iscritti nell’elenco degli operatori controllati.

6. ATTIVITA’ DI CONTROLLO IN SORVEGLIANZA PER IL MANTE  NIMENTO DEI REQUISITI

Il richiedente successivamente all'esito positivadlad valutazione iniziale e dell'iscrizione nelbgico degli operatori
controllati, deve mantenere invariate tutte le ¢ondi contenute nel Piano dei Controlli e nel dgiioare di produzione
che ne hanno determinato il riconoscimento e izsone.

6.1 Visite ispettive in sorveglianza ed entita deiontrolli

La sorveglianza € finalizzata ad accertare chedi@mre mantenga in continuo la capacita di realeil prodotto in
conformita ai requisiti disciplinati. L’'OdC in sagglianza applica il seguente piano delle verifiche:
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Operatore % Operatori controllati in sorveglianza Tipo di controllo
L 33% (+2% dei soggetti controllati negli anni preeseti) . ,

Olivicoltore (per il 20% degli estratti anche i requisiti stoutli)® Documentale e ispettivo
Frantoiano 100% Documentale, ispettivo e analitito

Confezionatore | 33% (+2% dei soggetti controllati negli anni preeeti) Documentale, ispettivo e analitito

Intermediario 33% (+2% dei soggetti controllati negli anni preeeti) Documentale e ispettivo

6.2 Visite ispettive aggiuntive all'ordinario programma annuale dei controlli

Agroqualita effettuera delle visite ispettive aggive:

a) nei casi previsti dallo schema dei controlli;

b) in caso di reiterazione della medesima NC;

c) nei casi in cui I'operatore comunichi ad Agroqualitariazioni significative che possano influenzaeeciabilita,

caratteristiche del prodotto rispetto ai requiditconformita, cambiamenti di stato (struttura,cseggio...) previsti
da norma cogente.

Limitatamente al punto ¢) Agroqualita effettuerawerifica ispettiva iniziale (vedi p.to 4.3.2)

7. RICONFERMA

7.1 Olivicoltori

Possono presentare la richiesta di riconferma glittolivicoltori, che ricadono nella zona di pradone prevista dal
disciplinare, iscritti al SIAN. In assenza di conaazione di riconferma entro il 30 giugno di ognia, la riconferma si
intende tacitamente rinnovata. Per gli operatog nbn intendono riconfermare l'iscrizione nell’atendegli operatori
controllati si rimanda al punto 10.

7.2 Frantoi-Confezionatori-Intermediari

Possono presentare la richiesta di riconferma mtdiani, confezionatori, intermediari, che ricadonella zona di
produzione prevista dal disciplinare ed hanno mmarntel’iscrizione e aggiornato il registro telencatiSIAN.

In assenza di comunicazione di riconferma ent8®igiugno di ogni anno, la riconferma si intendstéanente rinnovata.
Per gli operatori che non intendono riconfermaisetizione nell’elenco degli operatori controllatirimanda al punto 10.

8. REGISTRAZIONI, AUTOCONTROLLO E OBBLIGHI DEGLI OPERA TORI

8.1 Obblighi generali degli operatori
Gli operatori devono:
a) accertarsi dei requisiti di conformita previsti ggno dei controlli e dal disciplinare di produzéoed effettuano
adeguata registrazione;
b) registrare i reclami e le relative azioni corredtadottate;

c) registrare le non conformita e fornire evidenzaeitiga che le materie prime, i semilavorati e bgwtto finito
non conformi siano esclusi dal circuito tutelattlal®OP;

d) gestire ed archiviare la documentazione previstgpideno dei controlli in modo da agevolare le vietie da
parte del tecnico ispettore di Agroqualita e déllgorita ufficiali preposte al controllo;

e) conservare tutta la documentazione riguardante @ presso l'azienda per almeno 5 anni dalla data di
emissione;

f) separare spazialmente e/o temporalmente le pradigemeriche da quelle a denominazione.

2 Esclusivamente per quanto concerne il 20%, si precisa che l’estrazione avverra a cura del'ICQRF competente per territorio, con il metodo dei
numeri casuali dall’elenco degli operatori estratti dall’'OdC (33%)che non siano gia stati estratti precedentemente.
3 11 controllo analitico si espleta su tutti i lotti di olio per i quali viene richiesta la certificazione.
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8.2 Obblighi specifici degli operatori

Gli operatori devono dare evidenza ad Agroqualitidrante le verifiche ispettive, delle avvenute segizioni e del
rispetto dei requisiti di conformita previsti dakdiplinare di produzione. Nella contabilita dewsserci corrispondenza
tra i quantitativi in entrata e quelli in uscita dati devono essere giustificati dagli opportuncdmenti (registrazioni
telematiche e fatture/DDT/buoni di consegna). Nedacdi prodotto certificato, confezionato ed etitdte, il controllo
puo effettuarsi soltanto tramite 'esame dei datispnti nel registro telematico, qualora alcuni dah siano ancora stati
registrati viene presa in considerazione la docuazézne commerciale.

8.2.1  Olivicoltori
Gli olivicoltori devono:

a) registrare le attivita svolte tra cui gli intervefitosanitari riportando la data, il tipo di prodo utilizzato, il
dosaggio e gli appezzamenti interessati sul reggiaderno di campagna;

b) fornire evidenza all'operatore destinatario delltade dell'ora di raccolta, la quantita di olive raccolte e
l'indicazione che tale prodotto & destinato allaPigpinia Colline dell'Ufita.

c) costituire e aggiornare il fascicolo aziendale cqmevisto dalle vigenti norme in materia. Tale afpbldeve
essere assolto prima della commercializzazione aéife e/o prima della molitura delle olive.

d) fornire, nell’'ambito del fascicolo aziendale, Iéammazioni per appezzamento e singola particatimardanti le
superfici olivetate, produzione massima consensiéggto di impianto, il numero di piante, le varietdtivate,
nonché altre informazioni pertinenti il fascicolmendale medesimo.

Nel caso di olivicoltori che detengono e commeizi@no esclusivamente olio, allo stato sfuso efdexionato, ottenuto
da olive provenienti dalla propria azienda, litaopresso il frantoio proprio o di terzi, possoeffettuare entro il 10 di
ogni mese le annotazioni sul registro telematicoddé relativi alle operazioni del mese precedeateondizione che
I'olio ottenuto dalla molitura non sia superiores@D chilogrammi per campagna di commercializzazidiversamente
le annotazioni sul registro devono essere effateatro e non oltre il sesto giorno successivoelauell’'operazione.
La tenuta dei registri puo essere delegata.

8.2.2 Frantoiani

| frantoiani devono:
a) conservare la documentazione di consegna delle dgli olivicoltori e/o i documenti giustificativi

b) annotare i dati nel registro telematico entro e altre il sesto giorno successivo a quello delli@zéone. La
tenuta dei registri puo essere delegata;

c) annotare nel rispetto dei tempi di cui al puntocptente, le operazioni previste dal registro tetemadi
molitura e di movimentazione olive/olio.
8.2.3 Confezionatori

| confezionatori devono:

a) annotare i dati nel registro telematico entro e altre il sesto giorno successivo a quello delli@zéone. La
tenuta dei registri puo essere delegata;

b) annotare, nel rispetto dei tempi di cui al puntegedente, le operazioni previste dal registro tetem in
termini di movimentazione, stoccaggio o confezioaatu.
8.2.4 Intermediari

Gli intermediari devono:
a) annotare i dati nel registro telematico entro e alire il sesto giorno successivo a quello delll@gaéne. La
tenuta dei registri puo essere delegata;

b) annotare, nel rispetto dei tempi di cui al puntecedente, le operazioni previste dal registro tetem in
termini di movimentazione e stoccaggio.

9. COMUNICAZIONE DELLE MODIFICHE

Qualora le situazioni gia documentate fossero aggditvariazioni (dati catastali, superfici, ririfihenti, integrazioni,
modifiche impianti, attrezzature, requisiti legadcc.), gli operatori sono tenuti a comunicarle faimente ad
Agroqualita. Per tutte le comunicazioni che rigwema variazioni non valutabili solo documentalmef#s. aumento di
superficie, modifiche di processo, estensione daditat non precedentemente coperte da certificagiohgroqualita
procedera ad una ispezione aggiuntiva presso bbpe.
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9.1 Olivicoltori

Gli olivicoltori sono tenuti a comunicare ad Agr@djta entro 15 giorni dal loro verificarsi le vaziani intervenute ed
inoltre devono aggiornare il fascicolo aziendalengrdella commercializzazione delle olive. In rédae all'inserimento
di nuovi terreni/nuovi impianti e/o integrazioneave piante, I'olivicoltore sara tenuto a comunicate Agroqualita le
variazioni prima della raccolta ed inoltre dovrantastualmente provvedere all'aggiornamento delidaie aziendale.
Agroqualita, sulla base delle variazioni apportatdutera se procedere a quanto previsto al plust@.

9.2 Frantoiani-Confezionatori-Intermediari

| frantoiani, i confezionatori e gli intermediarorso tenuti a comunicare formalmente ad Agroqudétamodifiche
intervenute entro 15 giorni dal loro verificarsi gwltre devono aggiornare i dati sul registro nedgéico prima delle
rispettive attivita (molitura olive, commercializzane olive/olio, confezionamento olio).

10. CESSAZIONE ATTIVITA
10.1 Olivicoltori-Frantoiani-Confezionatori-Interme diari

Gli operatori che intendono rinunciare/cessare piéecipazione nella filiera regolamentata, deveomunicarlo ad
Agroqualita entro 15 gg dalla decisione, e comungue oltre il 30 giugnodi ogni anno pena il pagamento della quota
annuale di mantenimento.

11. RINUNCIA
La rinuncia obbliga gli operatori a:

a) sospendere immediatamente la commercializzaziolle dive e del prodotto olio extravergine di oliva
DOP allo stato sfuso;

b) sospendere immediatamente [I'utilizzo delle etighettdella carta intestata e di tutti i
documenti/pubblicazioni nei quali compaiono i rifeenti alla DOP;

¢) non utilizzare i marchi di conformita e quelli pr&tvdai regolamenti comunitari di pertinenza.

12. RIAMMISSIONE DELL'OPERATORE NEL SISTEMA DEI CONTROL LI

Tutti gli operatori che successivamente alla rinaftessazione attivita dall'elenco degli operatomtrollati decidono di
rientrare nel sistema di controllo, devono nuovamesottoporsi all'iter previsto dal punto 4 del ggate dispositivo di
controllo ad esclusione dei casi di comunicazioagadrte dell'operatore di autosospensione per ug®massimo di
due anni.

13. AGGIORNAMENTO DELL'ELENCO DEGLI OPERATORI CONTROLLA  TI

L’elenco degli operatori nel registro telematiceneé aggiornato da Agroqualita in funzione delldigste pervenute
(prime adesioni, rinunce e riconferme).

14. REQUISITI DI CONFORMITA DISCIPLINATI

Gli operatori che intendono aderire alla filieraguttiva della DOP Irpinia Colline dell’'Ufita devorassoggettarsi al
controllo di Agroqualita e operare in conformitgpaésente dispositivo e al disciplinare di prodaogio

Requisiti disciplinati Operatori a cui si applicano
Varieta di olivo Olivicoltori
Zona di produzione Olivicoltori, frantoi, confezionatori, intermediari
Caratteristiche di coltivazione Olivicoltori
Modalita di oleificazione Frantoiani
Caratteristiche al consumo Confezionatori
Designazione e presentazione Confezionatori

15. APPROVVIGIONAMENTO DELLE MATERIE PRIME E DEI PRODOT TI TRASFORMATI
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15.1 Controlli in accettazione

Gli operatori della filiera DOP Irpinia Colline d&)fita prima di prendere in carico le olive o lio devono chiedere ad
Agroqualita I'elenco degli operatori controllativero controllare tramite registro telematico seiihitore € inserito nella
filiera. Le procedure e i sistemi di registrazidneaccettazione devono consentire ai tecnici ispietti Agroqualita di
risalire durante le verifiche ispettive:

a) presso i frantoi: al fornitore, alla data e all’otali raccolta delle olive, alla data di ricevimensdla data e
all'ora* di lavorazione e ai requisiti di conformita previgal disciplinare di produzione;

b) presso gli intermediari:al fornitore, alla data di ricevimento delle oligho e ai requisiti di conformita previsti
dal disciplinare di produzione;

c) presso i confezionatorial fornitore, alla data di ricevimento dell’'olioa requisiti di conformita previsti dal
disciplinare di produzione.

15.1.2 Frantoiani — Intermediari (olive)

Il responsabile all'accettazione deve prendereairico le olive dopo avere verificato e registratd tempi e modalita
previsti dal SIAN:

a) la presenza dell'olivicoltore nell’elenco degli egtri controllati inviato da Agroqualita ovveratnite registro
telematico;

b) la presenza della documentazione attestante lsegnasdelle olive (DDT, apposita modulistica predip da
Agroqualita, ecc.) adeguatamente compilata in egaiparte.

15.1.3 Confezionatori — Intermediari (olio)

Il responsabile all'accettazione deve prendereanico il prodotto dopo avere verificato e regigiraei tempi e modalita
previsti dal SIAN:

a) la presenza del fornitore nell’elenco degli opetiatontrollati inviato da Agroqualita ovvero tramitegistro
telematico;

b) la corretta identificazione dell'olio preso in aaj attraverso i documenti (fatture e/o DDT).

16. IDENTIFICAZIONE E RINTRACCIABILITA

Le procedure e i sistemi di registrazione in autbadlo attraverso il registro telematico devonoragdire
l'identificazione e la rintracciabilita delle olive dell'olio durante lo stoccaggio, il processo duibivo, i travasi, il
confezionamento e I'eventuale cessione a qualsiadéd. Tali procedure e registrazioni devono corise ai tecnici
ispettori di Agroqualita di risalire all’operator@j quantitativi conferiti e al rispetto dei reqtiigisciplinati. Nella
documentazione fiscale (fatture e/o DDT) occorrectfitare durante la transazione del prodotto, alsisi titolo, ad
altri operatori di filiera, I'appartenenza alla D@Binia Colline dell'Ufita.

16.1 Identificazione durante i trasferimenti in filiera

Gli olivicoltori devono identificare la transaziodéogni partita di olive, mediante la compilaziaella documentazione
per la consegna delle olive (DDT, apposita modubspredisposta da Agroqualita, ecc.) accertandesirequisiti di
conformita.

Tutti gli operatori devono identificare la transa®t di ogni lotto di olio sfuso, mediante la corapibne del documento
giustificativo (DDT).

16.2 Identificazione durante lo stoccaggio, trasfanazione/oleificazione, travasi e confezionamento
Gli operatori devono riportare sul registro teleistat dati che garantiscano I'identificazione eil#racciabilita.

16.3 Separazione e comunicazione delle lavorazioni

L'operatore inserito nel sistema dei controlli degarantire, in caso di lavorazioni che coinvolgopiad processi
produttivi per la realizzazione di prodotti nonntianti nel campo di applicazione della DOP, laasapione spazio-
temporale tra i diversi processi. In particolarel, caso in cui le produzioni vengano separate apaente, gli operatori
dovranno identificare le linee di lavorazione, ighipianti, i locali allo scopo utilizzati; nel caso cui le produzioni
generiche e a denominazione protetta vengano irseuarate temporalmente, gli operatori provvederanregistrare le
date e gli orari di lavorazione delle produziorietate.

4 11 riferimento all'ora di raccolta e di molitura risultera obbligatorio in caso di moliture effettuate il secondo giorno successivo alla data di
raccolta al fine di verificare il rispetto delle 48 ore.
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17. RICHIESTA ANALISI

Una volta formato il lotto, 'operatore detentorel grodotto, richiede ad Agroqualita I'effettuazéodelle prove chimico
fisiche ed organolettiche tramite il registro telimo SIAN. In caso di malfunzionamento del sisteala richiesta puo
essere inoltrata tramite I'invio del modello MDCAgroqualita ricevuta la richiesta, sulla base dmitmlli espletati di
tracciabilita e rispetto del disciplinare, effetib@relevamento di un campione per la verifica djuisiti di conformita
previsti dal disciplinare di produzione. In parten@ I'omogeneita della partita, presupposto priglare per la richiesta
della verifica analitica, deve essere espressantchiérata dal soggetto interessato alla certifm@e al momento della
richiesta di campionamento del prodotto. L'operattia altresi I'obbligo di dichiarare espressametiite I'olio da
sottoporre a prelievo ha le caratteristiche dedigegoria olio extra vergine di oliva. Il lotto di@ destinato alle analisi
deve essere chiaramente identificato sul regisfentatico come “olio atto a divenire DOP Irpiniall®e dell’Ufita” e
Agroqualita ne verifica preventivamente anche étffa provenienza da fornitori inseriti nel cirmuidella produzione
tutelata. Nel caso la partita di olio di cui si@thé la certificazione non provenga da fornitorienits nel circuito della
DOP, Agroqualita non procede al prelievo comunicaladNC all’'operatore ed il relativo trattamentayrdqualita invia i
campioni ai laboratori e ai panel riconosciuti. ¢ite negativo di una delle due analisi (chimicdefise organolettica)
puo precludere I'obbligo di effettuare anche laltr

18. NOTIFICA CONFORMITA’ ANALISI

Agroqualita ricevuto il rapporto di prova dal labtorio, valuta la conformita ai requisiti previstal disciplinare di
produzione della DOP Irpinia Colline dell’Ufita, ®e notifica al richiedente I'esito. Dalla valutaziorst possono
verificare le seguenti situazioni:

Situazioni Provvedimento

Agroqualita comunica la conformita mediante I'indell’attestazione di conformita del lotto|in
cui vengono riportati, la data, il lotto, la quaatattestata ed il n° del rapporto di prova rilaszi
Analisi conforme aj dal laboratorio e, contestualmente, tramite regitttematico, rende disponibile il passaggio|del
requisiti disciplinati | lotto da olio atto a DOP a olio DOP. In seguitoriaevimento della conformita, I'operatore
identifica il lotto sul registro telematico delliol DOP nonché con apposita indicazione |sul
rispettivo serbatoio.
Agroqualita notifica I'esito negativo delle analishdicando il requisito e/o i requisiti non
conformi ed il relativo trattamento. In seguitoraevimento della notifica di non conformita,
I'operatore identifica e declassa il lotto sul sy telematico nonché l'indicazione presente sul
rispettivo serbatoio. Il lotto di olio non conformen pud essere miscelato con altro olio afto a
divenire DOP Irpinia Colline dell’Ufita per una nuarichiesta di certificazione. T

Analisi non conforme
ai requisiti disciplinati

Al fine del rilascio del giudizio di idoneita defiivo sul dato analitico riportato sul rapporto pliova Agroqualita
considera esclusivamente l'incertezza di misurg thbase alla norma UNI CEIl EN ISO/IEC 17025, goafata al dato
relativo a ciascuna determinazione riportata sudesamo rapporto di prova. Pertanto, il dato armalitilevato a seguito
delle analisi di laboratorio sara conforme al giinare di produzione se rientra nell'intervallolilecertezza di misura
ovvero nell’'ampiezza del campo di valori indicagl napporto di prova.

18.1 Limite temporale di validita del certificato d analisi dalla data di sua emissione

Di seguito si riportano i termini di validita in fizione delle diverse modalita di stoccaggio fatiéses particolari
disposizioni previste dal disciplinare.

Termini di validita del certificato di

o - Condizioni di conservazione dell’'olio
analisi dell'olio

In recipienti di acciaio inossidabile o altri maadirinerti non assorbent
sotto battente di azoto o argon a temperaturactehente compresa tra
15 e 18° C;

Nessuna scadenza successivamer tﬁ1 vasche interrate porcellanate o in cemento fiedto a temperatur

A . A ;]
all'analisi iniziale conforme compresa tra 15 e 18° C;
In vasche in acciaio interrate, purché isolateadtdtra da una struttura |n
cemento e mantenute ad una temperatura compresa ¢rda8° C.
90 giorni . L L - . L .
in recipienti di acciaio inossidabile o di materiakrti non assorbenti, con
B coperchio a tenuta ermetica e galleggiante pneamésempre pieno” a

Trascorso tale termine il lottdovra

. | temperatura inferiore a 18° C;
essere sottoposto a nuove analisi.
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In recipienti di acciaio inossidabile o di mateiriakrti non assorbenti, co
il solo coperchio a tenuta ermetica ma completamgatnpiti e, una volta
aperti, il cui contenuto sia destinato all'immedianbottigliamento per la
commercializzazione, a temperatura inferiore & ;8

=

45 giorni
C | Trascorso tale termine il lottdovra
essere sottoposto a nuove analisi.

In tutte le condizioni di conservazione diversegdelle indicate ai punti A
e B, la durata del certificato di analisi rimanetaeto di 45 giorni.

Ai fini della verifica dei termini di validita detertificato di analisi, tutti gli operatori che aajsiasi titolo detengono
partite di olio gia certificate effettuano almenn monitoraggio giornaliero della temperatura dicetmgio dell'olio
certificato. |l monitoraggio della temperatura pegsere effettuato sia sul’ambiente, sia sul prtodstesso, in ragione
della realta aziendale.

19. APPROVAZIONE ETICHETTE

Per il prodotto olio extravergine di oliva DOP Infa Colline dell'Ufita preconfezionato e destinalazonsumo, I'operatore
ha I'obbligo di utilizzare etichette, approvate d@nsorzio di tutela se riconosciuto dal MIPAAFio,sua assenza o
delega, da Agroqualita. Le etichette devono esapmrovate inizialmente e ad ogni variazione detigimare. Con
I'approvazione delle etichette Agroqualita, in assedi un Consorzio di tutela riconosciuto o swedal valuta:

- la corrispondenza dei requisiti previsti dal disicigre di produzione alla voce etichettatura;
- il corretto uso del logo comunitario;

- le indicazioni rese obbligatorie dal MiPAAF;
- l'assenza di affermazioni che suggeriscano allmeqte che la DOP Irpinia Colline dell’'Ufita, caslisce garanzia
di qualita organolettica, nutritiva o sanitaria stipre.

20. RILASCIO CONTRASSEGNI NUMERATI DI GARANZIA

Per il prodotto olio extravergine di oliva DOP im@ Colline dell’'Ufita preconfezionato e destinaab consumo,
'operatore ha I'obbligo di richiedere al Consoraiotutela, se riconosciuto dal MiPAAF i contrassegumerati da
apporre sulle confezioni. In tal caso il Consordidutela comunichera ad Agroqualita a chiusuraghi campagna il
registro dei contrassegni rilasciati con I'indicaz della ragione sociale dei destinatari.

In caso di assenza di un Consorzio di tutela agato € cura di Agroqualita monitorare lo statdad@umerazione
progressiva apposta sulle confezioni di olio extrgine di oliva DOP Irpinia Colline dell'Ufita (esaumerazione
riportata direttamente in etichetta) attraversedsfica della numerazione riportata sul regisgtematico ed attraverso
verifiche ispettive sulla base delle frequenzentgte al punto 6.1.

21. COMUNICAZIONE DELLE OPERAZIONI DI CONFEZIONAMENTO

L'operatore, per ogni lotto da destinare al cordaaimento dopo aver ricevuto l'attestazione di conf@, invia ad
Agroqualita apposita comunicazione contenente ta dafine confezionamento. Tale comunicazione desxvenire ad
Agroqualita entro 6 giorni dalla data citata.

22. TEMPI DI EVASIONE DELLE PRATICHE

Debbono essere tali da non creare nocumento aglatipi € comungue non oltre 15 giorni dalla ristée fatta salva la
possibilitd per Agroqualita di procedere, nel cdscontrolli finalizzati all'ingresso di nuovi opatori, ad una
programmazione che consenta comunque di concllidseeme della domanda prima dell'inizio delle opzéoai di
raccolta, molitura e confezionamento.

23. PIANO DELLE PROVE DI CONFORMITA’ DI AGROQUALITA’

L'olio extravergine di oliva DOP Irpinia Colline H&Jfita, all'atto dellimmissione al consumo deuwgspondere alle
caratteristiche previste dall’Art. 6 del disciplieadi produzione, mentre tutti gli altri parametegvono essere conformi
alla normativa settoriale vigente. | campioni sptisti a prova, sono prelevati presso le sedi/staiiti/depositi
dell'operatore ed hanno I'obiettivo di verificateispetto dei requisiti disciplinati.
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e Caratteristiche sensoriali:

- colore: da giallo paglierino a verde piu 0 menesn

Descrittore Mediana
Difetti 0

Fruttato di oliva 3-6
Amaro 2-6
Piccante 2-6
Pomodoro 2-5

- coefficiente di variazione robusta (CVr%R0

e Caratteristiche chimico-fisiche:
- acidita %<0,5
- numero perossidg 10 meq Q/Kg;
- K232< 2,20;
- K270< 0,20;
- Delta K<0,01.
- Polifenali totali> 100 ppm

24. GESTIONE DEI LOTTI NON CONFORMI Al REQUISITI DISCIP  LINATI

Se in seguito alle prove di conformita effettuate Algroqualita e all’attivita di autocontrollo fosseevidenziate
situazioni di non conformita rispetto ai requislisciplinati, il lotto risultante non conforme, deessere identificato ed
escluso dal circuito tutelato. | soggetti interéissavono fornire evidenza del “declassamento” kad#estinazione finale
del prodotto mediante apposita registrazione giktie telematico. Nel caso in cui sia stata wtdia la denominazione
sul prodotto non conforme e lo stesso sia statingidesso sul mercato, Agroqualita provvedera aaago all’Autorita
competente (ICQRF) e al Consorzio di tutela ricondgs dal MIPAAF.

25. MODALITA DI PRELIEVO DEI CAMPIONI DA PARTE DEL TECN  ICO Di AGROQUALITA’
Il campionamento avviene da contenitori di stoctaggp cisterne secondo le modalita di seguito ritésc

1 in caso di partita di olio contenuto in un ungarbatoio,verra prelevato un solo campione, canidpnte ad una
sola prova;

2 in caso di partita di olio contenuto in piu s separati e non comunicanti, sara cura delfatpee richiedere che
il campionamento avvenga in un uno dei seguentiimod

a) con il prelievo di un campione per singolo conterst

b) saranno prelevati un numero di campioni pari aldige quadrata del numero di serbatoi conteneptiifiotto,
arrotondando il numero all'intero piu prossimo, @nunque almeno in numero di due. Se gli esiti sono
discordanti, dovra essere prelevato ed esaminatamnpione da ogni serbatoio facente parte dellgtaar

c) in alternativa ai punti a) e b), il coacervo deinggone deriva da prelevamenti di aliquote di prealata ogni
serbatoio proporzionali al contenuto degli stessbatoi. In tal caso se il campione risultera iolage, I'intera
partita dovra essere considerata non conforme.

Nel caso in cui I'operatore optasse per la metaglalalescritta al punto d) lotto per I'imbottigliamento deve essere
costituito dal coacervo del prodotto contenutodieérsi serbatoi ottenuto nelle stesse proporaibeihanno determinato
il lotto di prelievo: I'operatore dovra, prima drqzedere all'imbottigliamento, informare Agroqualidella data di tale
operazione in modo tale da consentire la verifigiaccorretta preparazione del lotto di imbottigiento.

Il campione finale consiste in 6 aliquote, di cui:
e una sara lasciata all’operatore;
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e due saranno inoltrate al laboratorio autorizzaldWiRAAF: di queste, una sara impiegata per 'dffazione
dell’esame chimico-fisico e una per I'esame orgettizio;

e due saranno conservate da Agroqualita come coatrgpione per I'eventuale ripetizione degli esamintbo-fisici
ed organolettici;

e una sara conservata da Agroqualita, utilizzabiEnésvalmente dalle Autorita competenti.

26. DIRITTI DELL'OPERATORE IN CASO DI ANALISI NON CONFO RMI

26.1 Procedimento di revisione dell'esame organotato

In caso diesito non conforme dell’esame organolettico, I'@pere puod richiedere la revisione della prova eftigei)
gg. dalla ricezione della comunicazione inviataAg@oqualita. In tal caso Agroqualita invia ad unn@tato di Assaggio
riconosciuto dal Ministero delle Politiche Agricaldimentari e Forestali, diverso da quello che fffatiuato la prima
prova, una delle aliquote in suo possesso. L'es#gativo della prova organolettica di revisioneeéirdtivo. In caso di
esito negativo della prova I'operatore entro 6 glf@vvenuta conoscenza della Non Conformita Grderee procedere al
declassamento del prodotto non conforme sul regiglematico e adeguare le indicazioni sui relaserbatoi. In
mancanza di cid Agroqualita procedera all'esplet@meli una verifica ispettiva entro 15 gg. dallademento del
mancato aggiornamento.

26.2 Procedimento di revisione dell'esame chimicdsfco

In caso di esito non conforme della prova chimisied, Agroqualita deve comunicare tempestivamgesio negativo
delle prove e contestualmente portare a conosagelfaperatore la possibilita di esperire il progadnto di revisione
della/e prova/e non conforme/i, assegnando il teendi 6 gg dalla ricezione della comunicazione lpggresentazione
dell'istanza.

La mancata presentazione di istanza di revisiongvalg a rinuncia alla revisione delle prove e dnseguenza,
trattandosi di una Non Conformita Grave sul promlatt lotto € escluso dal circuito della DOPitip Colline dell’Ufita
e I'operatore dovra procedere al declassamenta pattita in oggetto sul registro telematico entéogg. previsti dalla
normativa e adeguare le indicazioni sui relativba#oi. In mancanza di cid Agroqualita procedet@spletamento di
una verifica ispettiva entro 15 gg. dall’accertatoethel mancato aggiornamento.

Le analisi chimico-fisiche di revisione sono eségpiresso laboratori conformi alla norma UNI CEIl BO/IEC17025 e
autorizzati dal Ministero. L'esito negativo delleoga chimico-fisica di revisione e definitivo.

26.3 Conclusione dell'iter di revisione

E’ compito di Agroqualita informare I'operatore @ar il laboratorio scelto per la revisione dellelmn&d il laboratorio

incaricato dovra comunicare ad Agroqualitd e ali@tore la data in cui si effettuera la revisioia guale potra
assistere un rappresentante aziendale o un cotestémico di parte. Se la seconda prova da esiifoome ed anche
guella organolettica € risultata conforme, Agrodaaprocedera al rilascio dell'attestazione di confita. Le spese
riguardanti le analisi di revisione sono a carietlalparte soccombente.

27. ISPEZIONI, PROVE ANALITICHE ED ESAME DOCUMENTALE

Il soggetto immesso nel sistema di controllo, cheepin essere un comportamento diretto a non ctirséa ispezioni
ovvero ad intralciare o ad ostacolare l'attivitd'verifica dei documenti necessari all'attivita dontrollo risulta
inadempiente. Agroqualitd comunica tale inademm@eadzZMIPAAF che potra sanzionare la fattispeciseaisi del DLgs
19/11/2004 n. 297.

Ai fini dell'ispezione I'operatore consente ad Agralita:

a) l'accesso a tutte le aree valutate, alle registrazd al personale coinvolto.

b) la partecipazione alle diverse verifiche ispetteosservatori dell’OdC e ai valutatori del’Enteadcreditamento,
previa apposita accettazione da parte dell'opezatmedesimo, i quali valuteranno esclusivamente efaf
dell’Organismo di controllo.

L'operatore inoltre € tenuto a controfirmare i raipd’ispezione e di prelievo campioni, di cuigie copia o sintesi.

28. NON CONFORMITA
Le non conformita, notificate all’operatore, conrdpporto di non conformita, riportano il trattarteere le azioni
correttive corrispondenti secondo quanto previsitodschema dei controlli.
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29. GESTIONE DELLE NON CONFORMITA’ DA PARTE DELL'ODC

29.1 Tempi per la gestione delle non conformita

| tempi per la gestione delle non conformita (daillevazione iniziale fino alla comunicazione aitéressato) debbono
essere tali da poter minimizzare il rischio di iresidne sul mercato di prodotto non conforme e camemon oltre 10
giorni dalla rilevazione iniziale

30. RECLAMI, RICORSI E CONTENZIOSI

Le politiche e le procedure di Agroqualita hannoblettivo di assicurare la risoluzione costruttieatempestiva di
controversie e lamentele e debbono essere rese ehinequivocabili agli operatori inseriti neltsi:ma di controllo. Nel

caso tali procedure non conducessero ad una risokiaccettabile della controversia, o qualorgrtacedura proposta
non fosse accettata da parte di chi si opponealtrdi parti coinvolte Agroqualita prevede la possédi appello alle

decisioni prese.

30.1 Reclami

| reclami sull’operato di Agroqualita, provenienta terzi o dal mercato, possono essere comunicagiialsiasi forma.
Agroqualita si impegna a rispondere entro 30 gidatiricevimento.

30.2 Ricorsi

Contro le decisioni prese da Agroqualita, I'operatba facolta di fare ricorso entro trenta gioralla data del rilievo
delle non conformita inoltrandolo, tramite raccowiata a.r.,(0 PEC) all’Organo decidente ricorsi,oegmdo le ragioni
del dissenso. Agroqualita provvede a dare confesondta dell'avvenuta ricezione del ricorso e remtigponibile la
documentazione alla Consulta che deve risponddre &enta giorni dal ricevimento dello stesso. dpese relative al
ricorso sono a carico del soccombente.

30.3 Contenziosi
Qualsiasi controversia relativa all’applicazioné plesente Documento sara risolta presso il Fofaina.

31. CONSENSO AL SUBAPPALTO E DIRITTO DI RICUSAZIONE

a) L'attivitd ispettiva € svolta da personale dipertder/o liberi professionisti segnalati dal’OdC adtorizzati
dall'lCQREF (Tecnici Ispettori OdC);

b) L’attivita di prova pud essere subappaltata a latoor accreditati a fronte della norma ISO/IEC 15Qi2r le prove
specifiche;

c) Gli operatori possono ricusare i tecnici ispetioriando motivata comunicazione scritta ad Agrodaathe, se
accoglie le motivazioni, provvedera a sostituirednico ispettore.

32. MANCATO ASSOLVIMENTO PECUNIARIO NEI CONFRONTI DELL” ODC

Il mancato assolvimento degli obblighi pecuniarnge una richiesta di pagamento da parte dell’QdCrichiesta
consiste nell'invio dell’estratto conto e di undtéea in cui viene indicato il corrispettivo da pag e le modalita di
pagamento nonché i termini entro cui fornire praledl’avvenuto pagamento. Qualora I'operatore noldisguanto
dovuto, 'OdC comunica I'inadempienza all'lCQRF.

Nella citata comunicazione del’OdC all'operatoreveh essere evidenziato anche il seguente estnattmativo: Il
D.Lgs. 297 del 19/11/2004 Art. 3 comma 2) prevealeas!'applicazione delle norme penali vigenti, dhesoggetto
immesso nel sistema di controllo, che non assdivebfplighi pecuniari, in modo totale o parzialemitatamente allo
svolgimento dell'attivita della struttura di contlm, per la denominazione protetta rivendicata dabgetto stesso, previa
verifica da parte del MIPAAF, & sottoposto alla s@me amministrativa pecuniaria pari al triplo déthporto
dell'obbligo pecuniario accertato. Le sanzioni satiocompetenza del Ministero delle Politiche Aglcélimentari e
Forestali.

33. RISERVATEZZA

Gli atti e le informazioni riguardanti I'operatoriéprodotto e le specifiche produttive acquisitilei quali Agroqualita sia
venuta a conoscenza nel corso delle attivita diroblo, sono considerati riservati, salvo dispasiidi legge contrarie o
autorizzazione scritta dell’operatore. In caso lobligo di legge alla divulgazione, Agroqualita rendote all’'operatore
interessato le informazioni fornite. Agroqualitine®la il proprio personale e chiunque, operandosperconto, venga a
conoscenza di informazioni riservate, al segretifgssionale. Atti e documenti acquisiti da Agrodfaaé riguardanti

I'operatore sono gestiti in forma riservata, seaoledprescrizioni della legge 196/2003 s.m.i..
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34. PUBBLICITA’ E TRASPARENZA
Nel sito internet di Agroqualita sono pubblicatittidocumenti del sistema di certificazione deati all'operatore e

approvati dal MIPAAF.
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PIANO DEI CONTROLLI OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA DOP

PDC DOP Irpinia Colline

AGROQUALITA' ; dell'Ufita Rev.01 del
IRPINIA COLLINE DELL'UFITA 20/05/15
MODULISTICA COLLEGATA
Modulistica ad uso degli operatori della filieraguttiva:
NoME MODULO DESCRIZIONE CONTENUTO UTILIZZO

MDC3 Irpinia Colline dell'Ufita "Domanda
di adesione al sistema di controllo DOP Irpi
Colline dell'Ufita - Olivicoltori"

MDC4 Irpinia Colline dell’'Ufita "Domanda
di adesione al sistema di controllo DOP Irpi
Colline dell'Ufita -
Frantoiano/Confezionatore/Intermediario”

Contengono la manifestazione della volonta di auhesial
rsistema dei controlli di Agroqualita, la dichiaraze dellg
conoscenza dei documenti prescrittivi da rispetfnepotel
produrre in conformita ai requisiti previsti per @.O.P.

Hiepinia Colline dell’Ufita, I'assunzione di respaatsilita.

Devono essere presentati ad Agroqualita dagli operdella
filiera.

MDCY7 Irpinia Colline dell'Ufita “Richiesta

analisi”

Contiene la richiesta di procedere al campionameintan
lotto di olio per le verifiche di conformita chinufisiche ed
organolettiche al disciplinare, la dichiarazioneotiogeneita
della partita e l'autocertificazione dell'idoneitiel lotto al
Reg. CEE 2568/91 e s.m. per i parametri non sostbfzg
controllo da parte di Agroqualita

Deve essere inviato ad Agroqualita dal Detentolia ghartita
di olio da esaminare prima del confezionamentoadedirtital
1stessa, insieme alla documentazione relativa alktite di
olive utilizzate per produrre il lotto

Facsimile "Ricevuta conferimento Olive

E’ il modulo proposto da Agroqualita per sostituirddDT
delle olive in caso il soggetto proprietario noa sbbligato &
compilarlo. Contiene l'indicazione del conferito
dell'impianto cui sono state conferite le olivegilantitativo
etc.

Deve essere fornito dal frantoiano, che ne tienpiace
1allegato in copia alle partite di olio derivate ldablive alle
reuali si riferisce.
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